
  

OFFRE DE MENUS ET SERVICES  

Repas d’affaire, Anniversaire, Mariage, 

Evènements. 

De 8 à 40 personnes  

Tarif et conditions Mai 2023 

 

Réservation J-3 minimum  

Acompte de 50 % à la réservation.  

Cocktails  

Base du cocktail sur proposition du Bar, avec ou sans alcool  

Un cocktail par personne  

Cocktail suppléments 4000 FCFA sans alcool et 6 000 avec alcool  

 

Vins et Champagne sélections de notre livre de cave : 

  

- Bourgogne Aligoté Maison L. Latour    29 000 

- Brouilly Château de Pierreux (Beaujolais)     24 000 

- Château Chemin des Treilles (Bordeaux)     32 000 

- Château Picard : Saint Estephe      35 000 

- Chablis Maison Billaud  ( Bourgogne)     39 000 

- Champagne Inspiration 1818 de la Maison Billecart   52 000 

- Champagne Billecart Salmon Brut et Demi-sec    83 000 

 

Les softs , l’eau , café et tisane  : 

- Eau kirene 3 500 la bouteille  

- Soft 2 500 la bouteille  

- Café et tisane 3 500  



 

Droit de service: 

Droit de Service si le gâteau d’anniversaire est apporté* (Par Personne) 3 000 

*Réduction du menu de 5 000 francs pour la suppression du dessert  

 Services 

- DJ  sur devis 

- Fontaines lumineuses incluses pour le gâteau anniversaire  

 

Tarif de la privatisation du carré VIP (Obligatoire à partir de 16 Personnes) 

- La semaine facturation minimum de 1 million de FCFA 

- Le Vendredi et le Samedi facturation minimum de 1,5 millions de FCFA  

 

Réservation, proposition spéciale et « sur mesure » 

Au 07 11 30 75 86 

 

 

 

 

 

 



 

Cocktail d’accueil  

Mise en bouche  

Entrée  

Gravadlax de capitaine aux baies roses | Pickles de tagliatelles de légume 

Ou 

Sauté de Shimeji au beurre d’ail | Œuf poché | Crème de chèvre | Tomate 
confite 

Suite 

Cuisse de poulet Jerk | Banane plantain moelleuse 

Croquettes de pommes de terre 

Ou 

Cassolette océane | Daurade, calamars et crevettes | Crème de pistou | Riz 

blanc 

Mise en bouche sucrée 

Gâteau d’anniversaire  

(à réserver pour toute la table) 

Croquante à l’arachide | Mousse chocolat | Miroir chocolat  

Ou 

Entremet mousse ananas et vanille | Génoise vanille 

Ou 

Dessert au choix   
Entremet à la mousse café et croquant spéculos | Glace vanille 

Ou 

 Entremet à la banane douce et chocolat | Arachides caramélisées | Glace 

chocolat 

 

Proposition menu 25.000 
 

N ous  p rop o son s  u n  m e nu  à  cho i x  mu l t ip l e .  Nou s  p rop osons  un  me nu  à  

c ho ix  mu l t ip l e .  C epe nd an t  i l  e s t  né c essa i re  de  no us  pr éc i se r  48  he ur es  

a v an t  vos  d i f fé r ent s  cho i x .  

 

 



 

 

Cocktail d’accueil  

Mise en bouche  

Entrée 

Salade César  

Blanc de volaille fermière fumé et grillé | Croutons de pain de mie au 
beurre | Vinaigrette César | Tomates cerises | Œufs de caille | Copeaux de 

parmesan | Avec ou sans lardons de pancetta grillés  
(à définir à la commande) 

Ou 

Risotto aux gambas | Huile d’olive vierge extra 

Suite 

Filet de bœuf rôti | Purée de pomme de terre fumée | Carottes miniatures  

Jus de bœuf corsé au cognac ou nature 

Ou 

Mérou sous vide mariné | Disques de polenta frits | Jardinière de légumes 

Sauce citronnée  

Mise en bouche sucrée 

Gâteau d’anniversaire  

(à réserver pour toute la table) 

Chocolat et citron | Croquant caramel | Macarons citron on top 

Ou 

Entremet à l’orange sanguine | Génoise vanille 

Suprêmes d’orange Marocaine  

Ou 

Dessert au choix ou Gâteau anniversaire 
Entremet comme une tatin | Mousse mascarpone vanille | Pommes 

caramélisées | Spéculos | Caramel fudge | Glace caramel  

Ou 

Fondant au chocolat et baobab | Cœur de citron | Glace vanille  

Proposition menu 35.000 
 

N ous  p ropo son s  u n  m e nu  à  cho i x  mu l t ip l e .  C ep en dan t  i l  es t  n éc es sa i r e  d e  

n ous  pr é c i se r  4 8  h eu re s  a v an t  vos  d i f f é r en ts  ch o i x .  


